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CHAMPAGNE & SPARKLINGS  4oz Btle  
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V I N S  R O U G E S  3oz 5oz 5 L  Btle  
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PREMIUM ROUGES  3oz 5oz 5 L  Btle 
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V I N S  B L A N C S  3oz 5oz 5 L  Btle  
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PREMIUM  BLANCS  D’ALSACE 3oz 5oz 5 L  Btle  
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V I N  R O S É  3oz 5oz 5 L  Btle  
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LES HORS-D’ŒUVRE 
SOUPE DU SOUPE DU SOUPE DU SOUPE DU JOURJOURJOURJOUR        %�&��

SOUPE À L’OIGNON GRATINÉE  SOUPE À L’OIGNON GRATINÉE  SOUPE À L’OIGNON GRATINÉE  SOUPE À L’OIGNON GRATINÉE  $�?&�

SALADE MESCLUN MAISONSALADE MESCLUN MAISONSALADE MESCLUN MAISONSALADE MESCLUN MAISON    
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SALADE DE BETTERAVE AU CHÈVRE CHAUDSALADE DE BETTERAVE AU CHÈVRE CHAUDSALADE DE BETTERAVE AU CHÈVRE CHAUDSALADE DE BETTERAVE AU CHÈVRE CHAUD    
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MOUSSE DE POISSON FUMÉMOUSSE DE POISSON FUMÉMOUSSE DE POISSON FUMÉMOUSSE DE POISSON FUMÉ    
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TERRINE DE FOIE GRASTERRINE DE FOIE GRASTERRINE DE FOIE GRASTERRINE DE FOIE GRAS    
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PÂTÉ DE CAMPAGNEPÂTÉ DE CAMPAGNEPÂTÉ DE CAMPAGNEPÂTÉ DE CAMPAGNE    
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ASSIETTE DE CHARCUTERIEASSIETTE DE CHARCUTERIEASSIETTE DE CHARCUTERIEASSIETTE DE CHARCUTERIE    
����	�4��
��9�� ����
��9� ��!6
7 ��

	���� �
���

�� ����4����	�� ��E9���� �!�9��
�

9��'�?&�

 

TYPIQUE BISTRO 
FILET DE SAUMON AUX LENTILLESFILET DE SAUMON AUX LENTILLESFILET DE SAUMON AUX LENTILLESFILET DE SAUMON AUX LENTILLES    
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CASSOULETCASSOULETCASSOULETCASSOULET    
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CHOUCROUTE ALSACIENNECHOUCROUTE ALSACIENNECHOUCROUTE ALSACIENNECHOUCROUTE ALSACIENNE    
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STEAK FRITES DINNER 
$ 1 9 . 9 5  P R I X  F I X E  


����	����
��
���9��	�����
�

SOUPE DU JOURSOUPE DU JOURSOUPE DU JOURSOUPE DU JOUR    

SALADE MESCLUN MAISONSALADE MESCLUN MAISONSALADE MESCLUN MAISONSALADE MESCLUN MAISON    
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STEAK FRITESSTEAK FRITESSTEAK FRITESSTEAK FRITES    
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STEAK HSTEAK HSTEAK HSTEAK HAAAACHÉ D’AGNEAU À L’HARISSACHÉ D’AGNEAU À L’HARISSACHÉ D’AGNEAU À L’HARISSACHÉ D’AGNEAU À L’HARISSA    
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CONFIT DE CANARDCONFIT DE CANARDCONFIT DE CANARDCONFIT DE CANARD    
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RISOTTO AUX CHAMPIGNONS RISOTTO AUX CHAMPIGNONS RISOTTO AUX CHAMPIGNONS RISOTTO AUX CHAMPIGNONS     
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CRÈME BRULÉE AU B52CRÈME BRULÉE AU B52CRÈME BRULÉE AU B52CRÈME BRULÉE AU B52    
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MOUSSE AU CHOCOLATMOUSSE AU CHOCOLATMOUSSE AU CHOCOLATMOUSSE AU CHOCOLAT    
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ASSIETTE DE FROMAGEASSIETTE DE FROMAGEASSIETTE DE FROMAGEASSIETTE DE FROMAGE    
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RIOPELLERIOPELLERIOPELLERIOPELLE    
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TOMME DE GROSSE ISLETOMME DE GROSSE ISLETOMME DE GROSSE ISLETOMME DE GROSSE ISLE    
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RASSEMBLEURASSEMBLEURASSEMBLEURASSEMBLEU    
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